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Наблюденя и опьины надъ н$ко- 

люрыми обыкновеннфишими при- 

гошовленными исырыми прозяба- 

ющими пишашельными средсш- 
вами, 


желанный опышЪ, подкр$пляемый 
силами разума, научилЬ ужё изда- 
вна челов$ка усмашривашь, чшобЪ 
полезнёйния пишашельныя средсшва 
не шолько размножать чрезЪ разве- 
денте, нои пишашельную часшь вЪ 
такое приводишь состоян!е, чшобЬ 
она для вкуса была прашн$е, и ва- 
рен1е бы облегчала. ВЪ нов5йния шок- 
мо времена начали, обращать вни- 
ман1е свое на есшесшро и свойства 


нЪко- 
/50%. 
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нБкоторыхЪЬ насЬ .пишающихЬ <у- 
ществЪ, и старались ихЬ изсл$до- 
вашь, чрезь вшо произошли дфист- 
вишельно мнома поучишельныя. ош- 
крыпия. Но сколь ни р5ёшишельны 
содфлались опышы, однако мы всБ 
еще имфемЬ причину думашь, чшо 
сей сшоль многоразличный предмешЬ 
ни мало еще не довершенЪ, и что 
много еще осшалось шакого, чшо о 
естествф ‘пишательнато существа. 
болБе свБша распросшранишь мо- 
жешь. аи 
Потому разсудилЪ я, чшо не без- 
полезное -будешЪ сшараве , - подвер- 
тнушь опышу н$5кошорыя прозаба- 
ющия питашельныя средсшва, кои 
большая часшь жишелей земли еже- 
дневно вкушаешЪ. При самыхЪ юопы- 
шахЪь обращалЪ я наипаче внимане 
свое На ^ОлИисеС1160 расшворя ющагося, 
и вЬ ономь содержащагося сахарнаго 
существа, такЪ вакЪ опаяшь на ко.4и- 
66с71в0 ив растворлющагося суще- 
ства; при чеумЪ а могЪ осшавишь обык- 
новенный способЪ изслБдованйя су- 
химЬ пущемЬ, кошорое будучи про- 
ИЗВО- 
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изводимо сильнымЪ огнемЪ; и безь 
_шого перем$ны вЬ нфкошорыхЪ шако- 
выхЬ произведенлахЬ представля- 
юшЪ Учиненныя о шомЪ наблюден{я 
предлагаю досшопочшенному Обще- 
сшву на благосклонное разсмошрене. 


Г) Олыты надё сернымб хл$боб, 
Рат 615. 


а) Я взялЪ его сЪ коркою 6 драх- 
мовЪ, и разр$залЬ на маленьке ку- 
бическ1е кусочки, налилЬ. на нихЬ 3 
унца обыкновенной кр$пкой водки 
вЪ большой сшклянк$ и посшавилЪ 
на шеплый песокЪ. ИвфшЪ изЪ хльба 
шотчасЪ былЪ извлеченЪ, ипри силь- 
нБЙйшемЪь жару онНЪ пБнилса, при 
чемЪ много селитшрянаго воздуха из- 
влекалось, и почему о присудсшаи 
великаго количесшва горючаго веще- 
сшва заключишь можно. Вогда онЬ 
нъсколько времяни посшоялЪ вЬ шен- 
лош$, и два унца мБ5рою жидко- 
сши-имё лось, шо я оную проиёдилЪ; 
осшался нерасшворенный осташокЪ, 
подобный иловатому существу, ко- 

А? торый 
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шорый будучи промышЪ водою и вы- 
сушенЪ, вфсилЬ тт грановЬ. Свфш- 
лая жидкость, которая имЪла винно- 
желшый цвБшЬ ‚ пригошовлена была 
къ хрусшалован!ю, чрезЪ чшо двумя 
осаждентями 34 грана ‘бЪлой, н5с- 
жолько длинно-игловашой и кислой 
соли получены были, которая свой- 
стшзвами ‘своими ‘сахарной жкислош5 
‘была подобна. ^ | 

Ь) Осшалась кислая жидкость, ко- 
торая гуспотою ‘сиропу была по- 
добна, и изЪ хрусшалующейся соли 
боле не льзя было получишь. Она 
см шена была <Ъ-однимЪ унномЪ отЪ 
воды ошдФленнаго виннаго спириа, 
и процф жена, попюмЪ разведена та- 
кимЪ же количесшвомЪ перегнанной 
воды, винный спиршЪ изЪ решоршы 
при слабой знепловш перегнанЪ, и кЬ 
осташку присынано мало по малу 
столько м5лко испюлченнаго мыла, 
пока не происходило ФолЗе пЪны. 
Хошя мфлЪ ВБ излишеств на то 
употребленЪ былЪ, однако вЪ жид- 
косши осталась еще примфшная ки- 
слоша, Я давал ей вЪ сшекляной 
колбБ 


колб н®сколько минушЪ вариться. 
и ошдзлилЬ жидкосшь ошШЪ осадка 
чрезЪ проц$дку, она имфла шемно- 
бурый цв$шЬ, запахЬ обыкновеннаго 
чернаго сиропа, и признаки кислошы. 
удержала. 

с) Дабы. стю кислоту ошЪ нее от 
дЪлить, примфшалЪ я КЪ ней столько 
ошЪ воды ошд’леннаго виннаго епир= 
ша, сколько оной чрезь шо ошд$ля-. 
лось; ©Сс$ло сшудени подобное ве- 
шесшво, которое чрезЪ цфдилку бы- 
ло ошд$лено., и промышо виннымЪ 
спиртомЪ. Промекиий винный спиршЪ. 
еодержалЪ нзсколько сахарнаго суще- 
ства. Когда оно было высушено, шо: 
раетворалось вЬ достаточномЪ коли- 
чествЪ воды с свё шло-бурымЪ цв$- 
шомЪ. Сюда прилиЛЪ я С водою учи- 
ненный расшворЪ свинцоваго сахара, 
что до шёхЬ порЬ продолжалось, 
пока не ошдфлаялся осадок$. Упо- 

тшребленное на с!е количество сего 
раствора, замБшилЪ я точно, при 
чемь кЪ свинцовой извесши иприсо- 
единилась кислота, которая вскор$ 
шочиБе показана будешь. Дабы сю 

досша- 
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досшавишь ВЪ чисшомЪ бвостояниь 
приливалЪ я каплями мало по малу 
сшолько разведенной купоросной ки- 
слоты ‚, сколько шочно потребно 
было для ошд$лен1я всего свинца 
изЪ упошребленнаго на шо раствора, 
о чемь прюбрфлЪЬ я себ’ свЗдене 
чрезЪ предфидущее испвипан1е. Она 
зывариваема была СЬ ошдёленнымЪ 
свинцовымЪ купоросомЪЬ 24 часа, по- 
шомЪ все влишо было вЪ цБдилку. 
Отдфленную винно - желтую жид- 
кость, кошорая имла вЪЬ себБ при- 
знаки кислошы при всевозможной 
осторожности вЪ хрусталической 
видЬ обрашип!ь нельзя было, и свой- 
сшвами сходсшвовала сЬ шою, копю- 
рой ошЪ перваго оной изобр$ша- 
теля г. Шеля имя вНОВ- кислоты 
придано было. 

4) Полученный вЪЬ`) осадокЪ ‚ вБ 
`коемЪь  мёлЪ  составляющею былЪ 
часп!ю, и который разжиженЪ былЪ 
водою, раздвлилЪ я шакЪ же чрезЬь 
шочно досташочное количесшво раз- 
веденной купоросной кислошы, даль 
сному пошомЪ сшозшь, 24 часа вЪ 

слабой 
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слабой шеплошВ, ошдБлилВ жид- 
кость ошЪ осадки, которую: и предЪ- 
угошовилЪ кБ. хрусталован1ю. Когда 
расшворенная вЪ. ней купоросисто 
кислаа известь сколь возможно ош 
дЪлена была, получилЪ ая бурый сро- 
сшокЪ, кошорый по причин®  малаго 
поличесшва примфшиыми иправиль- 
ными хрусшалями осфсть не могЬ; 
но будучи брошенЪ на раскаленные 
уголья, распросшранялЪ. запахЬ вин- 
наго камня. 

е) Составляющ!я часши полузен- 
наго ‘въ а.) иловатагое существа’ о- 
кажупся изЪ опышовЬ, кои впредь 
СЪ онымЪ учинены будушЪ. Ше. 


17) Олыты со ситнымь мл$60л6. 
Раиль 615 Ыаис. 


ПоказаннымЪ. вЪ М Т. способомЪ, 
содержан1емЪ: и-количесшвомЪ произ-: 
водилБ. я слБдуюнце опышы; шого 
рали для избЪ жантя часшыхЪ повто- 
рен, надобно. мн$. только показать. 
рьшенйя шфмЪ: порядкомЪ, вЪ коемЪ 
я ихЬ выше приводилЪ. 

а) 


и 
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а) ОтЪ 6 драхмовЪ сишнаго хлЪба 
осталось б грановЪ иловашаго суще- 
ства, и 56 грановЬ получено сахар- 
ной кислошы. Б. с. Нолученная изЪ 
не хрусшалующейся жидкосши ки- 
слота содержалась шакЪ какЪ яблоч- 
ная кислоща. 

{) ИзЪ осадки м$ла получена вин- 
ному камню подобная соль. ` 


_ ПО) Олыты сё Французскимё хлЕ- 
60.6, Ралт Ыалъс. 


а) 6 драхмовЪ Французскаго хлзба 
осшавили 4 грана иловашаго не рас- 
швореннаго сущесшва, и дали 64 
грана сахарной кислоты. 

Ь. с.) Не хрусталующаяся жид- 
косшь содержала яблочную кислоту. 

4) Получена винному камню по- 
добная соль. 

е) Дабы оставшееся вЪ Мо |. П. Ш. 
а, иловашое сущесшво, кошорое н$- 
кошорые испыташели естества 7ро- 
зябаемо - животныме —именуюйЪ, 
сколько полученная ВвЪ опышахЪ ма- 
лосшь позволяла познашь шочн$е , 

шо 
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по сложиль я оное вм$сш5, обсыпавЬ 
двойнымЪ в$сомЪ винно-каменной ше- 
`лочной соли вЪ плавильномЪ горшк$%, 
посшавилЪ все вЪ самодуйную печь 
и горшокЪ покрылЪ. Разложеннымь 
кругомЪ угольямЪ давалЪ я шихо рас- 
каляшься; содержащееся вЪ горшк5 
сущесшво дымилось, при чемЪ пла- 
мени не происходило, а пришомЪ рас- 
просшранялся запахЪ, который почти. 
казался мн подобень запаху жаре- 
наго жира. Когда дыма боле не 
прим$чалось, и оно осшыло, шо оное 
расшолкли ‘и полученный ошЪ шото 
пепельно СсЗрый порошокЪ унцомь 
перегнанной воды облили, и хоро- 
шенько между собою размфшали. По- 
сл шого ошд5лился слёдЪ лешучей 
щелочной соли, которая ошЬ при- 
ближен1я селишряной кислоты 'оче- 
видною сдЗлалась. 

Когда оно два дни поварилось и 
процёжено было, шо шелокЪ имфлЪ 
свойсшво слабаго шелока Берлин- 
скаго синяго камня, при чемЪ, какЪ 
шо мн$ дальнфипие опышы показали, 
присушсшв1е фосфорной кислошы 

между 
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‘между прочимЪ примфчалось, кото+ 
рая вЬ ономЬ н5кошорое учаспие и- 
мБешЪ. 


ТУ) Олыты надб картофелями. 


ОшЪ полутшорыхЪ унцовЪ. сЬ водою 
вываренныхЬ, и ошЪ скорлупы сво- 
бо жденныхЬ каршофелей, раслворен-= 
ныхЬ показаннымЪ вЪ №. [, а. сно* 
собомЪ, вЪ 3 унцахЬ крикой водки, 
кошорая макую же сшепень кр$по- 
сти имфла, какЪ и вЬ прошлыхБ опы- 
шахЬ, осталось 8 грановЪ нераство- 
рившагося остатка; 42 грана полу+ 
чены сахарвой кислопьы. 


\)) Олыты над свеклою.. 


Шесть драхмовЪ сырой на малень- 
ке ломшики разр$занной меркови , 
расшворенныхЪ вЪ 3 унцахЬ кр$фикой 
водки, нотшеряли скоро цвфшЬ и по 
окончанти варентя оставили 7 тра- 
нов’ нерастворяющагося существа. 
ПомонИю хрусшалован1я получены 20 
грановЬ сахарной кислошы. 

| | УП 
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УГ) Олыты над морковью. 


Шесшь драхмовЬ расшворенныхь 
вЬ 3 унцахЬ крфпкой водки оставили 
5 грановЪ нерасшворившагося осшаш- 
ка, и дали 11г грановЪ сахарной ки- 
слошы. 


УП) Олыты надё солеными огирцами. 


т) УнцЬ очишенныхЪ соленыхЪ о- 
турцовЪ, шакого рода, какЬ они 
зАБсь ВБ земл5 обыкновенно намЪ 
пищею служашЪ, разр$занЪ былЪ на 
ломшики, и расшворяемЪ вЪ 2 унцахЬ 
крфпкой водки показаннымЪ обра- 
зомЪ. 5 грановЬ остались нераство- 
рены, и 4 трана получены сахарной 
кислошы, | | 

Полученные вЪ Мо ТУ. У. УТ. иУП. 
нерастшворенные остатки пригото- 
влалЪ я СЬ двойнымЪ вфсомЪ винно- 
каменной щелочной соли, какЪ вЬ Ш. 

е) ОбливЬ ихЬ напередЪ водою, 
примьтилЪ я правда, шакЪ какЪ въ 
приведенномЪ опыш$, малый слЪдЪ 
ошд5лен1!ая лешучей щелочной соли, 

но 
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‚ но когда онЪ былЪ вываренЪ и из- 
слёдованЪ вЬ разсуждени свойствЪ, 
шелока Берлинской синей краски , 
по я никакого признака оной при- 
м5шишь не могЬ. 


УТ. 


Когда извлечено будешЪ сл дсш- 
вте изЪ всё хЬ приведенныхЪ опышовЪ ‚ 
‚ шо какЪ для домостроителя шакЪ. 
и для физика мног1я полезныя раз- 
сужден!я о изслвдованномЪ предме- 
$ учинены бышь могушЪ; какЪ то 
и вообще природа всегда намьЬ не 
обозримый пушь КЬ выгодамЪ для 
прокормлента и дла содержантя про- 
мысловЪ являешЪ. Сколь ни шрудно 
досшижене конца сего пуши, однако 
онЪ прекрасен и прИяшсепвами изу- 
крашенЪ. Сего ради довольно уже 
будетЪ, упомянуинть пюкмо. обЪ. ономЪ;, 
ВЪ прочемЪ провинательному предо- 
ставлаешся читашелю, подапь обЪ, 
ономЪ свое разсуждене. - 


СЛЗВД- 


СЛЬДСТВТГЕ. 


10г0 ради остается инф еще лред- 
дожить сатыя слёдствя , кой я` со= 
лровождаю не многими сюда лринад- 
лежащими разсуждеями. 


, 


т.) Природа зЪ различныхЬ рас- 
тЪнтахЬ сахарвое вешество обильно 
распространила; подшвержденте сему 
находимЪЬ мы вЬ изсл$ дованныхЬ су- 
шесшвахЬ. Мы замфчаемЪ, чшо со- 
держащееся вЪ оныхЬ количесшво не 
одинаково, и одной или другой со- 
ставляющей часши бол$е или мен$е 
вр оной недосшаешЪ. 

Вс сущесшва, кои помянушое ве- 
тесшво содержашЪ, кЪ спиршному 
закисанйю способны, и шЪ, кои его 
обильнфе содержашЪ, боле даютЪ 
виннаго спирша. Для изсл5дованя 
сей сосшавлающей часши, и содер- 
жащагося вЪ ономЪ количесшва, ду- 
маю я, что могу предложишь выше- 
призеденные опыты, птакЬ какЪ изсл$- 
дованныя средсшва для досшавлен!я 
сахарной кислошы , первоначальнаго 


суще- 
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сущесшва спиршоваго закисан1я, ко; 
шорое облечено иловашо - маслено- 
смолисшыми и землисшыми часшица- 
ми, ибо они мало сшояшЪ, не много 
требуюшЬ времени, и скоро рвши- 
шельное подаюШшЪ сл5дсшв!е: чего 
ради они заслуживаюшЪ преимуще- 
сшво предЪ просшраннымЪ пушемЪ 
закисан1я ‚ наблюдаемаго шакЪ какь 
пробное средсшво, которое, ежели 
опышЬ долженЪ быть ршншельнымЪ, 
токмо въ реликомЪ количесшв$ про- 
изводимо бышь можешЪ, и наконень 
однако мало соотв шсшвуешЪ нам5- 
рен1ю. Между шфмЪ, какЪ упомяну- 
шыя вь опышахЬ шфла служатЪ при- 
м5ромЪ, сколь различно и мало ко- 
личесшво сего содержащагося ВЪ 
оныхЬ вещесшва, шо можно сд лашь 
заключен!е о количеств$ произве- 
дента ‚ получаемаго изЪ оныхЬ чрезЪ 
окисанте, Не малое находишся оныхЬ 
число, кои оное вЪ обильной содер- 
жашЪ м5рЪ, и при неурожа$ , при до- 
роговизнё хлБба, для сбережешя 
ржи, для пригошовлен!я водки СЪ не 
малою выгодою и для распростране- 

Ня 
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нуя. досужесшва упошреблены бышь 
могушЬ ‚ когда, шо есть м5сшные 
случаи, обстоашельсшвамЪ способ- 
сшвующЪ. Я приведу шокмо н$сколь- 
ко оныхЬ; ‘но прим$чашельный хо- 
заинЪ неупусшизмЪ приискивашь и 
упошребляшь зЪ вользу болфе. ша- 
кихЬ естесшвенныхЬ произведений. 
Клюква, брусница, марошка, красная 
и черная смородина, барбарисЪ, ря- 
бина, Сибирск1я сливы, малина , 
шиповникЪ , можжевеловыя ягоды, 

желудки, р$фпа, шыква, и проч. 
2) ИзЪ опышовЪ слфдуешЪ пошомЪ 
иловашое ошд$ленное существо, ко- 
его черный кресшьянск!й хлЪ6бЪ наи- 
болЪе, ситный хлЪбЪ мене, и Фран- 
пузской хлЪбЬ наимен$е; но посл$д- 
нй напрошизЪ шого наиболЪе сахар- 
ной кислошы , столовый хлф6бЪ не 
совершенно сшолько а черный хлЪ6Ь 
наименфе содержишЪ. Поелику сей 
илЪ вЬ ошд5ленномЪ сосшоан1и шру- 
дно расшворяешся ‚ какЬ мо здЪсь 
ВЬ селитряной киёлош$ оказалось, 
о изЬ шого можно сдБлашь заклю- 
чен{е о вареши и пишанш, ТакЪ же 
сл$- 
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сл5дуешЪ ‚, чшо для, чернаго хл$ба 
мука не лучшей доброшы упошреб- 
лена была, раздВлен1е частей межлу 
собою и наипаче иловашой части 
учинено не совершенно, и вообще не 
им5лЪ шой доброшы, которой ожи- 
даюшЪ ошЪ магкаго и ме аки испе- 
ченнаго хлЪба. 

Сте свойсшво получает Аб наи- 
наче чрезЪ совершенное смфшенте, 
и прилБжное замфшиван!е чрезЪ со- 
размЪрное количесшво ш$сша, дрож- 
дей, чрезЪ пошребную сшепень заки- 
сантя и жарЬ хлЪбной печи, чрезь 
чшо иловашая часшь расшворяется 
и вЬ соединен!и © другими часшьми. 
длаешсая легкою, хорошею, и пиша- 
шельною. Чшо оно дфисшвишельно вЪ, 
сиБшен!и хл5ба расшворено быть 
можешь, доказываешЪ крухмалу по- 
добная и сахарисшая составляющая 
часшь муки, Когда она долго и осшо- 
рожно сЬ холодною водою растираема 
будешЪ; изЪ чего заключишь можно, 
что си сосшавляюнИая часши хльб- 
ной муки необходимо пошребны, дабы. 
растворить оное иловашое существо; . 

и 
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и при сихЬ обстоятельствахЪЬ полу- 
чаешся здоровой и пишашельной. 
хлБбЪ. | 
Сколь много мы сосшавляющимЪ 
часшямЪ и соединен!ю ихЬ между 
собою вЪ пишательныхЪ средсшвахЬ 
удивляшься должны, шо столь же 
справедливо, чшо когда он$ чрезЪ 
различныя случайности изгадяшся, 
либо для пишашельнаго употреб- 
лен!я не довольно пригошовлены, шо 
могушь бышь вредны и причиною 

многихЬ бол$зней для челов5ка. 
Даже сколь ни здоровЬ и сколь ни 
питателенЪ часшо упоминаемый илЪ 
ВЪ хл5бЬ и мукБ, когда онЬ чрезь 
приготовленте вЬ оныхЬ расшворенЪ, 
сшоль вреден можешЬ онЪ бышь, 
когда нБкошорое количесшво онаго 
вЬ ошдёленномЪ сосшоян1и вЪ же- 
лудкБ осшанешся, ибо очнь легко. 
переходишЪ вЪ гн!ен{е. Того ради да 
въ даешЪ бфдной и грубо воспишан- 
ной челов кЪ, сколько бы онЪ на силы 
своего желудка положиться ни мо!Ъ, 
что не все равно ‚, какЬ и чЬмЬ онЪ 
себя насышаешЪ; и во время нужды 
не 
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не предпринимашь см5шен1я пиша- 
тшельныхЬ средсшвЪ чрезЪ неосто- 
рожныя и худо избранныя средства; 
и да неудасшся ни когда корысшо- 
любивому обманщику, Когда со- 
в5сть его болфе удержашь немо- 
жешЪ, предпринимашь вредное опор- 
чиван!е. жизненныхЪ средсшвЪ, и из- 
б5гашь примфчан!1я полищи и нака- 
зантЯ, коего онЬ заслуживаешЪ. 
_ 3) Часто помянушое иловашое 
существо есшь необходимая сосша- 
влающая ‘часшь хл$бной муки и 
хлЪба, даже и того, которой имфешЬ 
свойсшва совершеннфишей доброты, 
ибо есшли оно отЪ:муки ошд$лится, 
шо густаго и вязкаго шфсша изЬ 
нее не получишся, которое шрудно 
м$сишь и получаешЬ шрещины, и даже 
и ошЬ большаго количесшва кислаго 
ш5ста и дрождей не столь хорошо 
поднимаешся, какЪ обыкновенное ш$- 
сто; даи не возможно почши приго- 
повишь безЬ него гладкой связвой 
хлЪ6Ъ; онЪф не получаешЪЬ свойствен- 
наго себ прохлаждающаго запаха и 
кр®икаго вкуса, и не сшоль насыти- 
шелень 
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шеленЪ и питашеленЪ, какЪ’ хл$6Б 
сЪ помянутымЪ существомЪ. ВЪ немЪ 
клжешся находишь должно преизащ- 
ныя свойсшва и великое преимуще- 
сшво, кошорое хлзбЪ предЪ‘всёми 
нрочими питательными средсшвами 
имешЪ, и кошорое состоишЪЬ вЬ 
шомЬ, чшо он дла большой часши 
людей, кои КЪ нему ‘привыкли’, Аля 
содержанйтя жизни не обходимо ну- 
жен; чшо хошя мы его ежедневно 
вкушаемЪ, однако онЪ намЪ ни когда 
ненаскучиваещЬ, ичто намЪ дЪйсшви- 
шельно большая часшь $сшвЪ безЪ хл$- 
ба не вкусны, ‘и не пр1яшны. Правда, 
что в другихЬ прозябающихЪ пиша- 
шельныхЪ средсшвахЪ сего иловашаго 
существа не со всемЪЬ недосшаетЪ , 
какр шо мы В локазаптельсшво на- 
ходимЪ вЪ приведенныхЪ опытахЬ, вЪ 
хартофелахЬ, свекл$, морков$ , и 
соленыхь огурцахЪ;- но мы находимь 
вЪ оныхЬ токмо малое онаго присуш- 
сшвте; иохошя оно липкому живош- 
ному сущесшву вЪь мукБ и хл56бЪ 
нсколько ° подобно; ‘но всёхЪ его 
свойсшвЪ не им5ешЪ. Ош шого про- 

Бз исхо- 
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‘исходитЬ вопросЪ. Не можно ли с1ю 
не достающую часть прикладывать 
кЪ другимЪ прозабающимЪ пишатель- 
нымЪ сущесшвамЪ, дабы он свойсшва 
ш$хЬ получили? И есшли. с1е возмо-. 
жно, шо не можно ли изЬ шо!го осно- 
вашь правила для здоровыхЬ и пи- 
шательныхЬ не обходимыхЪф ФсшвЪ. 
Я покушаюсь предложить нЪкото-= 
рыя средсшва предваришельно, вЬ 
разсужден1т коихЪ наблюдения и опы-_ 
шы удовлешворяююЪ, и разр шишь 
могушЬ, стоишЪ ли дфлать изЪ того 
употребленте лри происходящемЪ не- 
досташк$5 вЪ хл56$, при не урожав 

и толод$. | 
Различные роды муки изЪ плодовЪ, 
СЪмянЪ и кор еньевЪ, кои имБюшЬ 
иловато сахарную составляющую 
часть, предмЪфиа сего часпию досши- 
тнушь могупЪ, какЪ шо мука горохо- 
вая, ячменная, овсяная, бобовая, Турец> 
кой пшеницы, картофельная, мор- 
козная, рф пная, стелящейся пшеницы; 
мука изЪ пригошовленныхЪ желу- 
‘Дей и тому полобнаго. Стоило бы 
шолько подобное живошное суще- 
ство 
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ство, какое вЬ хлфбной мук$ нахо- 
дитшся, точные и вЬ маломЬ содер- 
жанти сЪ оными соединить. Аичной 
бБлокЬ, расшвореннной рыбей клей, 
стшудень изЪЬ' оленьяго рога, сырная 
часшь молока и подобное, могли бы 
занять Се м$5сто. ЕКлели шогда 
смвшенное сЪоными пВсто, изЪ кото- 
рой нибудь муки чрезЪ кислое и! $ сто 
и дрожди обыкновеннымЪ образомЪ кЪ 
заквашен!ю и печенню приготоваш- 
ся, шо можно будетЪ разсудишь о с0- 
сшоян{и полученнаго изЪ шого хлфба. 
4) Ежели я наконець предстоящее 
принаровлю кКЪ варен!ю и пишан!ю , 
шо заключишь можно, чшо преи- 
зящнейций изЪ всьхЪ пишашельвыхЬ 
средствЪ хорошей хлЪ6бЪ, человЪчес- 
кому шБлу не шолько насыщен!емЪ 
и пишанемф служишЪ , но и мо- 
жешЪ почитаемЪ бышь какЪ припра- 
ва и лБкарсшво для многоразлич- 
ныхЬ $сшвЬ, кои мы вкушаемЪ. Се 
разсужден1е основываешся на сосша- 
вляющихЬ часшаяхь хлфба, которой 
содержитЪ сахарное существо, соеди- 
ненное СЪ иловашо-маслеными часши- 
пами 
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цами, и будучи разд$ленЪ есшеснт- 
веннымЪ движенемЬ вЪ ш$лЪ, вЪро- 
яшно кислое получаешЬ ссшество, 
(какЪ шо нослЪдовало ошЪ Химичес- 
каго обработыван!я) которое тшен1ю, 
вЪ кое различныя” вкушенныя $с- 
швы, и мясныя-кушанья легко церей- 
ши могушЪ, столь сильно сопроти- 
вляешся. ТакимЪ образомЪ можеть 
хлЪ6Ь, будучи чрезЪ жеванте и слюну 
во ршу шакЪ какЪ вЪ молоко раство- 
ренЪ ‚ многя находацияся вЪ шЬлв 
осшрыя вещества расшворить и пре- 

пашсшвованть ‘прочему вреду. 
Дъисшвишельно, чшо всасываюцие 
сосуды желудка и кишокь пиша- 
шельныя части шфмЪ легче принима- 
юшЪ, ч5мЪ боле предЪугошовлены. 
©Самыя питательныя средства, чрезЬ 
желудочной сокр неремфнены , и СЬ 
есшесшвомЪь нашимЬ аки бы олно- 
родными солБланы. Но какЪ хорошей 
млечной сок млечными сосудами 
всасываемь быть можешЪ, когда 
питашельныя средсшва не шакого 
рода, чшо ихЬ слюна во ршу разд$- 
лишь и желу докЪ сваришь ые можешь? 
И какЪ 
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И какЪ могушЪ бышь пишаемы швер- 
дБИШЯ Части ш$ла, когда вЬ са- 
мыхЬ малЪйшихЬ сосудахЬ, здороваго 
пи пашельнаго сока не приготовляет- 
ся? Хошя чрезЪ лБкарсшва и напря- 
жен{емЪ природы, скопленныя ошЬ 
вкушенныхЪ пишашельныхЪ средсшвЪ 
сырости изЪ шла извлекаютЪ, одна- 
ко какЬ могушЪ не воспосл$ довашь 
распросшраненныя бол$зни, когда 
шло не шолько надлежащимЪ обра- 
зомЪ не питается, но и варишельные 
соки худыми и неварящимися пиша- 
шельными средствами наполнены и 
обремен$ны? 

Сего уже довольно ое для 
оправданТа поданнаго подробнаго опи- 
саня, которое предсшавляешЪ важ- 
ность здоровыхЪ’ и хорошо пригошо- 
вленныхЪЬ питашельныхЬ средсшвЪ, и 
О самомЪ есшесшв$ пишашельнаго 
сущесшва н$сколько свфша распро- 
сшраняетЪ. . ИзЪ приведеннаго домо- 
строишель наипазче замфчаешЪ, что 
многа имБюшся произведен1я есше- 
сшвеннаго царсшва, кои на одивь 
конедь упошреблены бышь могушЪ , 

но 
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‚ но для полезнаго употреблентя не 
мног!я шокмо доселБ изслБдованы 
были. При всЬхЬ необходимыхЪ ве- 
шахЬ служащихЪ челов$ку кЬ содер- 
жан!1ю, пропишантю и удобсшву, д$ло 
вЪ шомЬ шолько сосшоишЪ ‚ чшобЪ 
мы ихЬ со всевозможнымЪ напряжен]- 
`емЪ искусшвеннаго прил жан!я обра- 
‘ботывали, употребляли пришомЪ вЬ 
помошь опыты; и когда мы хозяйсш- 
вемной польз споспфшесшвовать на- 
мБрены, чтобЪ мы со всфми принад- 
лежащими кЪЬ шому вещами хорошо и 
хозяйсшвенно обходишься разум$ли. 


ба 
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Чт тие бт 3х 
ее г “3 УЛ 


ПРОДОЛЖЕН!Е 


Наблюдени и опышовъ надъ 
н5кошорыми прозябаемыми пиша- 
щельными средсшвами. 


Зебния сложен!е сшройнаго живу- 
щаго ш$ла не сЪ лишкомЪ рано раз- 
рушено, и махина жизненной силы 
дфиствовать пересшашь не должна, 
шо шребуешЪ вее живущее , а наи- 
паче человфкЪ шо пропишан!е, кошо- 
рое содержан1тю и возращентю спо- 
‘собствуешЪ. ‘ТворецЬ вложилЪ спо- 
собносшь сего содержан1я вЪ ш$ су- 
щества, кои мы имянуемЪ пишатель- 
ными, и распространилЪ ихЪ вЪ при- 
род столь же удивлена досшой- 
нымЬ, сколько и многоразличнымЪ 
образомЪ. И шакЪ природа предла- 
таешЪ намЪ свои сокровища, а выборЪ 
| зависишьЬ 
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зависишЬ ошЪ насЪ. Сколь важенЪ 
сей выборЪ. питательныхЪ средствЪ 
и приготовленте ихЬ для челов$ка, 
довольно показали мы высл$ дешвтяхЪ; 
вЬ начал сего сочинентя приведен- 
ныхьЬ. , 

Хотя мы ежедневно пр!емлемЪ вЪ 
себя пищу, однако справедливо, чшо 
мы не вЪ состоянии СЪ шочноспию 
судишь о естесшв$ пишашельныхьЬ 
существЪ. Для досшижен1я точн$й- 
шаго оныхЪ познан1я, нужно бы было 
далБе о шомЬ размыслить , и сша- 
рашься изслфдовать различный суще- 
сшва вЬ разсуждени пишашельной 
части. 

‚ ВЬ помявушомЪ сочинении о. семЪ 
‚предмеш$ находямшся н5которыа ша- 
к1я пополненуя, кои я пошщился про- 
должашь вЬ теперешнемЪ сочиненти, 
и сопроводишь ифкоторыми Эконо- 
мическими прим чан!ами; при чемЪ. 
прошу замфтишь, чшо мое вниман!е 
обращалось наипаче шолько на ош- 
длене питашельной часши су- 
ществЬ прозябаемаго царсшва, и не 
сшолько на совершенное разд ленте 
и разрущене оныхь. УПГ) 
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УПГ) Олыты #а45 арбузами. 
Сиситиа СИти 5. 


ау Зрзлой б5лой грбузЪ хорошаго 
вкуса, которой в$силь 7: фунтоьЪ, 
освобожденЪ былЪ ошЪ внБшнеи зе- 
леной и отЪ неЗдомой корки, и вс 
сфмена рачительно выбраны; симЬ 
образомЪ очищенной вЪсилЪ 4 ; фун- 
ша. Се было раздавлено вЪ камен- 
ной игоп!Б или ступк$В деревяннымЪ 
пестиком, и столь МВлко, какЬ 
возможно растершо, пошомЪ выло- 
жено вЪ стеклянную реторшу СЪ 
пр!емнымЪ колбомЪ, 4 фунта прили- 
шо чисшой воды, ивм5сш$5 смъшено. 

Стю приготовленную вешь предалЪ 
я перегонк$ вЪ песчаной бань, и при 
умБренвой шеплошВ далЪ перейти 
2 фуншамЪ воды, кошорая хотя. сла= 
бой им$ла запахЪ, однако онЪ сходсш- 
вовалЪ сЬ шфмЪ, которой своисшвенЪ 
Арбузу. 

ь) Когда содержащееся ВЪ рей крь 
шв вешество остужено было, шо 
было оно выжашо, осшальное в Сило 
высушась, 3 драхмы 11 грановЪ. Оно 
| дало 
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дало винно-желтую жидкосшь, кото- 
рая была смфшена сЪ.т фуншомЪ ва, 
перегнанной воды, и при слабой шеп- 
лошф вЪ воданой бан5, вЬ оловянномЪ 
‚сосудЪ, при безпресшанномЪ мВшан!и 
дереванною лопаточкою выпарена до 
тустошы меда. ПереложивЪ оную 
для сохраненля вЪ сшклянку, см5- 
шалЪ я ее СЪт фуншомЪ перегнан- 
ной вЬа, воды, посл чего получень 
сладкой прляшной вкубЬ и запахЬ 
арбузовЪ ыы сокЪ, вЪсомЪ вЬ д: 
унца. 

с) Сей опышЪ былЪ еще разЪ при- 
веденнымЪ образомЪ повшоренЪ, шок- 
мо СЬ шЪмМЪ различемЪ , что изЬ 
растертаго арбуза сокЪ холодной 
быль выжашЪ, пошомЪ очищенЪ, при 
слабой шеплошЪ вЪ водяной бан до- 
веденЪ до густошы , и какЪ прежде 
‚упомянуто, н$сколько перегнанной 
арбузной воды кЬ нему было при- 
мЪшено. Полученной вЪ семь опыш$ 
сокЪь вкусомЪ еще былЪ пр!яшн$е и 
‘лучше, нежели полученной ВЪ Б. 

4) АрбузЪ сЪ красноватым Ъ МЯ- 
СоМЪ или шБломЪ, ввсилЬ бух фун- 
шовЬ 


товЪ, будучи какЪ вЬа, очищенЪ, 
имфЛЬ онЬ вфсомЬ 3 фунша 4 унца. 
ОтЪ 4 унцовЪ его обработанныхЪ СЪ 
шакимЪ же количеспгвомЪ разведенной 
селишряной кислоты. упомянушымЪ 
образомЪ вЪ опыш$ а) перваго сочи- 
нен!я, для получен!я сахарной ки- 
слошы, далЪ зо грановЪ оной, и оста- 
лись 15 грановЬ не расшворившагося 
осташка. 

е) ИзЪ шрехь фуншовБ очищен- 
наго краснаго арбуза, чрезЬ выжи- 
ман!е получено 2; фунша краснова- 
таго сока, кошорой я до 2 фуншовЬ 
жидкосши при слабой шеплош$Ъ вы- 
парилЪ; вЬ ономЪ расшворилЪ 2 унца 
сахару, пошомЪ сЪ досшаточнымЪ ко- 
личесшвомЬь винныхЪ дрождей пре- 
даль винному закисант!ю. 

По совершен1и онаго, морсЪ прежде 
полученной сладкой вкусЬ пошералЪ, 
получилЪ н5сколько спиршной за- 
пахЬ и не непр!яшной вкус; с1е по- 
сшавилЪЬ я ВЬ холодное ‘мёсшо для 
покоя, и ожидалЪ ошЪ будущаго вре- 
мени, какое доброша и свойство по- 
Лучаемаго изЬ него вина ‘сосшоянте 
им5шь будешЪ. Р) 


30 поет 


‚ ЕР) Дабы не оставить ничего безЪ 
опыша, чрезЪ что Экономическая вы- 
года произойши можешь, ‘смена 
изЬ обоихЪЬ роловЪ изслБдованныхЪ 
арбузовЪ, кои будучи обмышы во- 
дою, и высушены, 4 унца; 2 драхмы 
вБсили, исшолчены были вЪ грубо= 
вашой порошокЪ, потомЪ не много 
нагрёты, вЪ холсшинномь мфшкЪ в 
пеплыхЬ шискахЬ сильно выжаты. 
Они дали полЬ унца масла, которое 
поспоявЪ 2 дни вЪ покоБ, ОЧИСТИЛОСЬ, 
имБло св шло- желшой ивёшЪ ивкусЪ, 
которой ошЪ св5 жаго  миндальнаго 
масла мало разнсшвовалЪ. 
_ Собсшвенное количество масла. по 
‘причин$ малаго запаса точно ошдф- 
лить было не можно; между шБмЪ 
изЬ сльдующаго изчисленйя авсш- 
_вуешь исшинное содержан!е масла. 
Холсшинной мфшокЪ вБсилЪ прежде 
всыпан1я сВманЪ. г. ун. т. др. 1. ск. 
по выжапии масла. т - д - - = 
сл$д. масла впилось, = 2 - @ - 
выжаптаго масла получено 4 - - 
СслЪд. на ошд$ленное 
колич. счишашь должно  - 6. др. 5. ск. 
1х) 


Хх) блыты надф тыквою. 
Сиситфиа Реро. 


- а) Пять фунтовЪ 4 унца ошЪ корки 
и съманЬ очищенной и на куски раз- 
Р65занной шыквы, были приготовлены 
какЪ вЪ УПГ) опыш$та, Б,) сказано. 
Слздсшв1е было шо же, и при концБ 
работы получены 6 унцовЪ хошя слад- 
каго, но пришомЪ н$сколько прига- 
‚ристымЪ вкусомЪ свабженнаго сока, 
которой имЪЛЪ запахЬ св5 жей шыквы. 

Ь) Пруятной, боле сладкой вкусЬ 
имБющей сокЪ получилЬ я, когда 
сопышЬ способомЪ УПГ) опыша с, ) 
произведенЪ былЪ. 

с) Четыре унца очищенной пыКВЫ 
обработанные сЪ разведенною селиш- 
раною кислошою, для получения са- 
харной кислошы, дали чрезЪ шри 
хрусталования 18 грановф сахарной 
кислоты, и осшались 95 грановЬ ило- 
вашато существа. 


Х) Олыты надё 65лою косанною 
халустою, Бтгазяса о егасех сарииа. 


‚ а) ББлаа кочанная капуста СЪ коче- 

рыгою (послёдняя была ошЪ внёш- 
ней коры свобождена). вЪсила 3 фун- 
ша, ‘и обработана была какЪ вЪ УШ 
и[Х, опыш$ а, а). Два фунша пере- 
гнанной ошЪ нее воды, имфли запахЬ: 
воды ошЬ шакЪ называемыхЪ Анши- 
скорбушныхЬ шравЪ.. Выжатой до 
гусшошы меда’, доведенной сокЪ, кЪ. 
коему прим5шено было наконецЪ н$- 
сколько перегнанной капусшной во- 
ды, далЪ 31 унца сладковашаго, и 
н5сколько пригарисшой вкусЬ им5- 
ющаго, и запахомЪ капусшы снаб- 
женнаго Экстракша. Не расшворяю- 
щцееся: и оставшееся было высушено. 
Оно в$сило гунцЦЪ и т драхму. 

Ъ) Н5сколько иначе ‘содержалось, 
когда я 3 фунша шакой. капусты 
напередЪ одну про себя растиралЪ 
вЪ каменной игош$, мало по малу 6 
фунтовЪ н5сколько шеплой воды при- 
ливалЪ, и н5сколько времени сильно 
приводилЬ вЬ движен{е. Будучи вы- 

жаша 


жаша, получила она видЪ млечнаго 
сока. ОвЪ быль одинЪ разЬ слабо 
вываренЪ, и чрезЪ шерсшяной мВ шокЪ 
проп женЬ, пошомЪ приготовляемъ 
былЪ какЪ вЪ УШ, с) упоманушо. 
получены 3 унца сиропа, коего. за- 
пах и сладкой вкусЪ гораздо бол$е 
полученному в а, предпочесшь дол-+ 
жно. Выжашой и высушенной осща- 
токЬ в$силЬ 11 унца. 

с) ОдинЪ унцЦЪ полученнаго вЪа, 
Эксшракша, изслф дованный селишря- 
ною кислошою дла получен1я сахар- 
ной кислоты, далЪ 120 грановЪ оной.* 

(*) Мримёсае, ся здЪсь получен- 
ная сахарная кислоша, такЪ какЪЬ и 
вЬ сльдующихЬ онышахЬ добытая, 
ошЪ извесшной земли не созсемь 
была свободна, шакЪ же показыва- 
лись слзды щелочной соли расшфн!й, 


ХО Олыты надё красною коганно1о 
калустою. Вгазяса оетасеа тидга. 


а) Три фунта красной кочанной 
капусты, при коей им$лася ошЪ коры 
свобожденная кочерыга, дали, какЬ 

В ВЪ 
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въ Х. а, шри унна ‘чернобураго. Эк-. 
сшракша н5сколько  пригаристаго. 
вкуса, нерастворяющейся. высушен- 
ной осшашокЪ имБлЬ зевмевурой 
ивБшЪ, ‘и вфсилЬ 2 унца. 

$) ИзЪ шрехь. фунтовЪ красной. 
капусты, коей ириготовлене пред- 
приняшо какЪ вЪ Х. В) полученЪ чрезЬ 
выжиман!е сокЪ расш$ ний красизагоси- 
няго цвфша, иприкони5 работы полу-. 
чено © уица 6 драхмовЪ синяго, индигу 
подобнаго Экситракана, че иепр1ятна- 
го зкуса, сопровождаемаго запахомЪ 
свЪжей капусшы. Нерасшворившей- 
ся и высушенной осташокЪ, копюрой 
удержалЬ фтолешовой цвфшЪ и сла- 
бой запахЪЬ капусшы, в$силЪ 2 1 унна. 

с) ОдивЪ уннЪ полученнаго вЪ а. 
Экстракта пригошовленнаго «сЪ^се- 
лишряною жислошою, далЪ 60 гра- 
новЬ сахарной кислоты. 

4) Поелику я нашелф, что крас-. 
ная жапусша ‘не малое количество . 
красильнаго сущесшва содержишЪ, 
хошфлЬ я попробовать, красильныя 
части ошдфлишь сл дующимЬ обра- 
зомь, Пяшь унцовЬ красных капуси:- 

ныхЬ 


ныхЬ лисшовЪ варилЪ я сЪ 3 фуншами 
воды и б драхмами  квасповь при 
слабомЪ огнЪ, и часто мфшалЪ, до 
шЪхЬ порЬ, пока‘одинЪ фуншЪ ВЬ ко- 
латур$ или процфдк5 остался; они 
дали насыщенной расшворЪ, цвътомЪ 
Берлинской синей краски подобной, 
кь коему приливалЪ я мало по малу 
сшолько очищеннаго расшвореннаго 
пошаша, пока прим5шно было, чшо 
чрезЪ шо нфсколько ошд$лалось. Ос- 
ташокЪ будучи чрезЪ ц$дилку ошд$+ 
ленЪ, услащенЪ, и при слабой шепло- 
ш5 высушенЪ, даль 80 грановЪ свБт- 
логолубой краски, которая взроат- 
но н5сколько бы шемнфе произошла, 
естли бы мене квасцовЪ на шо упо- 
шреблено было. Но чрезЪ с1е у рас- 
швора красильное вещество гораздо 
не все еще отнашо было (да и капусш- 
ныя лисшья содержали еще краску; 
ибо они были еще лазуреваго цв ша), 
О дальньйшемЪ упошреблен!и ея 5Ъ 
пользу, боле упомянушо будешЪ вЪ 
слвдсшвтяяЬ. 
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ХИ) @лыты надё сфрою калустою, 
браунколь, Втаззюса о4егасеа з@етляа. 


а) Десять фунтшовЪ сврыхь капусш- 
‚› ныхЬ лисшьезЬ, приготовленныхЬ у-= 
поманумтымЪ способомЪ вЪ ХГа), дали 
13 увповЬ Экстракта, которой им лЪ 
нвсколько пригарисшой вкусЬ, и ша- 
кой же запахЬ. Нерасшворившееся и 
высушенное в5сило т фуниЪ. | 
„`Ъ) Десашь ФфуншювЬ сфрыхЬ ка- 
пусшныхЬ листьевЪ будучи расшира- 
емы вЪ каменной игош$ <Ъ шакимЪ 
же количествомЪ воды, и чрезЪ хол- 
сшину выжаты, дали зеленой сокЪ, 
кошорой былЪ яри слабой шеплот$ 
одинЪ разЪ вззаренЪ, и чрезЪ шер- 
стяной мфшокЬ процбженЬ; пошомЪ 
довели его до гусшошы, какЪ вЪ УПГ) 
опыш$ ©, показано. ОнЪ далЬ 8 ун- 
цовЬ ме ненруяшной вкус имфющаго 
Экстракша, имфвшаго запахЪ с$рой 
капусты. Осшавшееся и высушенное 
в5сило 2 фунша. 

с) Один унШЪ сего. Эксшракта 
даль помошйю селишряной кислошы 
65 грановЪ сахарной кислошы. 4 

| ) 


4) Четыре.унца полученнаго вЪ а., 
Эксшракта извлеченные 12 унцами 
виннаго спирша, потомЪ все вь цЪ- 
дилку влитое, и осшатокЪ виннымЪ 
спиртомЪ  промыиюй,. приналЪ вЪ 
себя сахарное вещество. Осшавшееся 
на ивдилк5 пережигаемо и накаляемо. 
было вЪ плавильномЬ горшк$; оно 
им ло запахЬ жжеваго вивнаго. камня, 
ИЗЪ осшашка извлекла перегнанная 
вода 95 грановЬ щелочной соли рас- 
ифний, а селитряная кислота 50 гра- 
повЬ воздухомЬ насыщенной извесит- 
ной. земли. 


ХПЬ’ Олыты ‘надб цефтною калу- 
с710ю. Втазяса оегасеа фоту. 


Двадпать униозЪ. ивёшной капу- 
сеты, которая ошЪ: вс5хЪ лиетьевЪ, 
‘И шакимЪ образомЪ, какЬ она вЪ пи- 
му пригопювляешся, очищена была, 
СЪ 2 волы вЪ каменной игоши рас- 
шершые, помомЪ выжаизые, дали мле- 
ку подобной сокЪ, которой при сла- 
бой шеплошв одинЪ разЪ выварень , 
и чрезь шерстяной мфшокЬ прон$- 
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женЪ, далЪ св5шлую винножелтую 
жидкосшь, (*) которая имф$ла н$- 
сколько сладковашой и соленой вкус, 
Остшавшееся на ПФдилк$ вмёсшв СЬ 
выжатымЪ высушеннымЪ осташкомЪ 
составляло всомЪ 1 унЦцЬ. 

(*) Иримбёсанйе. ВЪ ней шакЪ какЪ 
и во всЬхЬ помянушыхЪ сокахЬ пред- 
сшоящихЪ опытовь, содержалась сво- 
бодная несоединенная кислоша рас- 
шёниЙ. 

ы 
ХГУ) Олыты надё трифелями, 8 
Гусорег4от Тифег. 


а) ОдинЪ унпЪ высушенныхЪ и рас- 
шолченныхЪ шрифелей, приготовлен- 
ныхЬ сЬ досташочнымЪ количесшвомЪ 
разведенной селитряной кислоты 
для получен!я сахарной ` кислоты, 
дали 63 грана сахарной кислоты. 
Промышой, высушенной и нерасшво- 
рившейся остатокЪ вЪфсилЪ 75 гра-. 
новЪ, и былЪ илу подобенЪ. 

Ь) ИзЪ одного униа высушенныхЬ 
прифелей, извлекли 16 унцовЬ отЪ 
зоды свобожденнаго виннаго спирша 

| вЬ 


вЪ 24 часа парной шеплошвг 48 гро- 
новЪ смолисшыхЪЬ сосшавляющихЬ 
частей ,. отЪ коих винной спиршЪ по- 
лучилЪ св5шложелизой винной ив5тЪ. 
ИзЪ осшашка звываревнаго сЪ 6 фун- 
тами перегнанной воды до а фунтовь 
выжашой цВжи (соПасаг), извлечены 
159 грана слизисшыхЪ часшей;. ( с1е 
количеспуво берешся вЬ сухомЪ вид 
Будучи нриведенЪЬ до гусяоети Эк- 
сппракма, вЪсилЪ онЪ г унца, и имБЛЪ . 
запахЬ свфжихЬ шрифелей. 

Сухой оссташокЪ, изЪ коего ни 
вода, ни винной спиршЪ ничего вЪ 
себя не принималЬ., вЪсилЪ. 980. гра- 
новЬ. 


#- %. 
я 


т) ВЬ предсшоящихЬ опытахЪ‘ на- 
ходимЬ. мы подшвержденте, которое 
мы вЬ. первомЪ смБдсшви сочинентя 
о семЪ, предмет дали, шо есть что 
природа сахарное. вещество вЪЬ рас- 
шфнлахЬ. миогоразлично: распростра-= 
нила, хотя количество онаго: и со- 
держан!е прочихЪ: состшавляющихЬ 
засшей не одинаково. С1е имфемЪь мы 

по 
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го крайней м$рБ право ушверждатвь 
о показанныхЪ и изслБдованныхЬ су- 
ществахь, и мы имфемЪь причины 
полагашь, что во всей сисшем5 про- 
забаемаго царсшва, ошЪ перваго до 
посл$дняго степени, кЬ которому 
бы пишашельныя и вкушаемыя рас- 
шён!та ни принадлежали, се суще- 
сшво не совсемЪ . ошлучно. И по 
сему не можемЪ ли мы принящь, 
`чпю ‘самое с1е сахарное существо, 
которое содержится вЪ основанш 
прозябаемой первоначальной кисло- 
шы, за винно-каменную кислошу пр!- 
емлешся, и чрезь селишряную ки- 
слошу вЪ вид сахарной кислошы до- 
ставляется, чшо оно шо есшь, ‘кошо- 
рое вЬ соединен1и сЪ воздухомЪ и рас- 
шворающимися часшями раст ни во- 
обще шо существо царсшва расшён!й 
составляет, которое шокмо одно 
млечными сосудами (уаза 1ас1еа) всасы- 
ваешся, питашельной сокЪ (]ушрва) 
образуешЪ, и сл$довашельно суще- 
ственную часть питательнаго суще- 
сшва царства расшф ний составляешЪ? 
По крайней мБрЪ никакого‘ доказа- 

| шель- 


эезене” 4 


тельства не шребуешЪ, что шо, что 
невкусно, иошЪ пиши и вообще и ошБ 
растфнтй особенно вЪ кишкахЪ, такВ 
какЪ кЬ питан1ю негодное осптаелтся, 
(кошорое мы вЪ опышахЪЬ нерасшво- 
ряющимся нашли) и изЪ шФла из- 
пражнается, чшо се шакЪ же кь 
пишательному сущесшву причшено 
быть можештЪ. 

Правда, мы находимЪ, чшо’ соста- 
вляюция части пишашельныхЪ’ час- 
шей прозябаемаго царства вЪ разсуж- 
дени прочихЬ вм5сшф составляю- 
шихЬ частей суть наималЗйнция; но 
сте думаю я данному ушвержден!ю 
протшиворЪ$ чить ` не можешЪ. 

ТакЪ можемЪ мы по досшигвушому 
чрезЪ опышы познантю о пишатель- 
номЪ сушесшв$5 прозябаемаго царства 
принять, что крфпительное, вкус- 
ное питательныхЬ средсшвЪ онаго 
приписашь надлежит Ъ соляному есше- 
сшву сего сущесшва, которое сово- 
куплено СЪ частями горючаго веще- 
ета; о 

9) ЗамБчаетЪ ЭкономЪЬ изЪ приз 
веденныхЪ опышовЪь вм сш$ взатыхьЬ, 

чп:о 


чио различныя произведен!я нашей 
земли способны кЪ усовершени0; чему 
вЪ доказашельсшво приведу я арбузы, 
кои, вЬ нвкошорыхЬ странахЪЬ Рос- 
стйскаго тосударсшва, как то вЪ 
Астрахан®, Нарицын$, Сарамов$ „, 
Воронеж и другихЪ многихЬ м5- 
сшахь, часию въ излишеств и СЪ 
шакимЪ избышкомЪ произрасшаютЪ, 
чо они едва сн дены быть могутЪ. 

ОбразЪ большаго улучшиванля оныхЬ 
показанЪ. вЬ самыхЪЬ опывтахЬ, КЬ ко- 
имь я по сему и отсылаю. Рачзительно 
изЪ оныхЬ яриготовленной и огуст$- 
лой сукЬ, кошорой долго держишс& 
и не портишся, можешЪ удобно за- 
_нашь м5епю-. сахара вЪ.различныхЪ 
ЪсшвахЬ и наиишкахЪ. ТакЪ. же не 
сумн$фваюсь я, что оный при учичен- 
номЬ наблюдени л5карсшвенвымЪ 
срелствомЬь прошизЪ  нБкошорыхь 
болфзнеп служить можешЪ. 

С доброш 6 и цфн$ приготовляемаго 
изЪ него вина, удостовЪрится хозз- 
инЪ, которой сей опытЪ сЪ присиюой- 
нымЪ количествомЪ производить бу- 
дешь, о чемЬ досель ничего еше 

оч- 


точнаго вЬ пользу его сказать не 
можно, чего ради для меня довольно 
учинишь о шомЪ токмо показанте. Од- 
нако я думаю, чшо есшли бы при- 
тотовлен!е вЪ большомЪ количесшв$ 
производиться стало, шо бы оно 
весьма вфрояшно было выгодно, ибо 
хорошей хозяинЪ ничего пришомЪ не 
шеряешЪ; ибо внфшная корка, кото- 
рая снимается, и выжашой осташокЬ 
даюшЬ пишаштельной кормЪ для‘ ско- 
па, сфмена досшавляюшЪ преизяшное 
вкусное масло, а сокЪ пригошовляеш- 
ся вЬ сыропЬ или вино. 

Подобное улучшиван!е птыковнаго 
сока, кошорой чрезЪ выпаренте вели- 
каго количесшва содержашейся вЪ 
немЪ воды н$сколько боле умень- 
шишься можешь ,‚ пошомЪ кЪ винному 
закисантю.дВлаешся способвымЪ, мо- 
жешЪ ли быть вкусно и полезно, ос- 
шавляю я для р$5шения. 

ЧрезЪ таковое угобжен1е или улуч-, 
шиване спосиёшесшвуешся досуже- 
ство, ивфроятно произойдешЪ 5 тьвь 
торговли вВЪ нушри государства, и 
можешь быть шакЪ же чрезЪ вывозЪ. 
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3) ИзЪ познан!я, кошорое мы пр! 
обр$ли о различныхЬ ошм$нахЪ ка- 
пусшы ‚, не мене полезныя сл5д- 
сшв1я для общаго. блага вывесши 
можно. Капуста содержишЪ суще- 
ственно кислую, соль, наиначе 65- 
лая, СЪ сахарнымЬ вещесшвомЪ вЪ 
великомЪ количесшв соединенную», 
сверьхЪ` того ш$ лешучя составляю- 
я части, кои шакЪ называемыя ан- 
шискорбушныя расшв на содержашЪ. 
Потому я думаю, чшо по данному вЬ 
Х опышв Ь)) руководству‘ пригото- 
влентя такого. сока, можешь овЪ СЬ, 
великою пользою упошребленЪ быть 
шакЪ какЬ питательное средетво и 
л5карство. взь прололжищельныхЪ пу- 
шешествтяхЬ на мор, а нлинпаче при 
войскахЬ на морф и сухомЪ пуши. 

ТакЪ же и показаннымЪ образомЪ 
рачительно приговтовленный Эксш- 
ракшЪ капусты заслуживаешЪ вни- 
ман!е врача. МожештЪ быпь онЪф дЪй- 
сшвительнфе, нежели обыкновенные 
антискорбушные, мокрошу разд$ля- 
ющте и кровь отончеваюцие Экстрак- 
шы.; при чёмЪ больной имфешЬ шу 

: выгоду 
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выгоду, чшо поелику они не проши- 
вны, шо онЪ ихЬ не со ошвращентемЪ, 
но СЪ апешимоюмЪ принимаешЪ. ТакЪ 
осмЪливаюсь я пракшическому врачу 
анны сей капусшной Эксш- 
ракшЪ, шакЬ какЪ пишашельное 
средство для иБкошорыхЪ больныхЪ, ' 
наипаче для шфхЬ, коихЬ пищевари- 
‚ тельные сосуды шакф ослабЗли , 
что желудокЪ почти ничего ( какЪ 
о вр`общежипИи обыкновенно назы- 
ваюпФ) принать не можетЪ. ОнЪ оп! 
дфленЪ ошЪ всего нерасшворяющаго- 
ся, пришомЪ ничего не содержицЪ , 
что въ тры и не удобсшва причинить 
можешь ; пищеваришельные сосуды 
не шребуюшЪ никакого напряжения ; 
птого ради млечные сосуды его ‘легко 
всасываюшЪ, ишакЪ какЬ бы предЪ- 
угошовленной пишашельной сокЪ да- 
ешь ш5лу содержанте. з 
4) При опыитахЪЬ надЪ красною ка- 

‚ пустою предсшавилось мн обсто- 
яштельство, изЪ чего, какЪ я думаю, 
эконом и наипаче бумажной фабри- 
каншЪ пользу почерпнуть можешЪ: 
ВЪ оныхЬ показано, что чрезЪ варене 
ее 
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ее сЪ кваспами полученЪ шемносинтй 
красильной расшворЪ. Когда я вЬ 
семь расшвор$ далЪ умякнушь накле- 
еннои бумаг5, и пошомЬ высушилЪ, _ 
по была она совершенно проникнута 
краскою ‚ и цв$шомЬ почши на ино- 
сшранную синюю сахарную бумагу 
походила. Того ради вопрошаешся ; 
когда такой красильной расшворьЬ вЬ 
разварномЪ кошл$ дЪлашеля бумаги, 
ср мёлко исшершыми лоскушьями 
надлежащимЪ образомЪ вмёсш$ раз- 
работаешся, шо полученная изЪ шого 
бумага столь же ли хорошо, какЪ ино- 
странная сахарная бумага пригошо- 
влаяема быть `можешЪ? Такое дзло, 
кошорое, какЪ. извёсшно, большая 
часшь иносшранныхЪЬ фабриканшовь 
содержашЪ вЪ тайн$. 

Когда, какЪ выше. вЬ опышахЬ по- 
казано, часшь красильнаго вещества 
изЬ помянушой жидкосши ошдфлена 
была, то удержала она еще насыщен- 
ную синимЬ’ив5шомЪ краску. С1я по 
моему мн$н!ю. весьма бы хорошо упо- 
шреблена бышь могла, чшобЪ б$лой 
писчей бумаг придашь шу. 6$лизну, 

кошо- 
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которая свойственна Голландской и 
Аглинской бумаг$. Того ради паки 
происходишЪ вопросЪ; такая разве- 
 денная синяя краска нелучшее ли 
дфисшв1е имфшь будешь, нежели 
друтя чпакйя приправы, кои доселБ 
на о употшребляющтЪ. Хошя справед- 
ливо, что 3. шонкости, б$лизн$ и 
доброш$ бумаги, избиран!е пюончай- 
шаго и бфлЪйтшаго половтна величай- 
шее имфешь учасие; но есшли до 
сшижен!е оныхЬ дла нашихЪ фабрикЪ - 
звашруднвлаельно , лпо можешЪ быть, 
чпто сей недосташокЪф чрезЬ сооблце- 
н{е онаго пвява м$сито ‘иностранной 
занять можешЪ. 

5) ВЪ заключен!е да будешЪ мнв. 
дозволено изЬ приведенвыхЬ сл$д- 
сшвтй привеспиз нфчшно, изЪ чего по-› 
варенное искуссшво при пригото- 
влен!ия ФсшеЬ, кои берутся изЪ цар- 
сшва растфяи, н5копорую выгоду 
получишь можешь. Я думаю, чшо не- 
шребуентЬ иикакого доказательства, 
чтио всякое прозябаемое произведенте, 
наипаче когда оно зелено и свЪже, 
хошя и не заключаетЪ вЪ себЪ суще- 

| сшвен- 
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сшвеннаго ‘масла, однако имБешь 
свойсшвенной себЪ запах; сей есть 
шошЬ, которой принадлежитЬ кЬ 
от даленнымЪ летучимЬ и свойсш- 
веннымЪ соспшавляющимЬ часшаямЪ ра- 
ств сего рода, и которой а. на- 
шелЪ при арбузахЪ, шыкв$, и шакже 
при различвыхЪ родахЪ капусшы. И 
такЬ когда бы захошвли изЪ прозя- 
баемаго парсшва пригошовишь ку- 
шанье ‚ которое бы ничего ошЪ су- 
щесшвенныхЬ своихЪ составляющихЬ 
часшей и запаха пошеряшь не дол- 
женсшвовало, шо можно бы было 
чрезЪ перегонку СсЬ волою пахучую 
часшь изЬ шакого количесшва пере- 

гнать, и ошЪ сей перегнанной воды 
къ сему кушанью, когда оно искусш- 
венно приготовляешся, нисколько 
прилить, чрезЪ что бы потерявшаяся 
чрезЬ варен{е пахучая часть замбнена 
была. Однако поелику зд$сь намБре- 
н1е ошносишся КЪ высокому вкусу, 
шо не могу я присов5 шовать, какЪ 
пригошовляшь къ сему кушанью ос- 
шашокЪ, осшавшейся отЪ перегонки, 
шакЬ и варить ВЪ сильномЪ и кру- 
шомЬ 
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шомь жару шакое преизящное ку- 
шанье; но наиначе совфтую не упо- 
шребляшь пришомЪ м$дной посуды. 

При предсшоящихь опышахЬ ясно 


‚Яя прим5шилЪ, сколь видимое разли- 


ч1е бываешЬ во вкус Эксшракша, 
кошорой чрезЪь расширане, выжи- 
манте и вЪ слабой шеплот$ пригото- 
вляешся, и между шБмЬ, которой 


’ прамо пригошовляешся в сильномъь 


жару. Первой имфешЪ безконечное 


‚ преимущесшво во вкус предЪ по- 


Е-—— 


САБАНИМЬ, И с1е основываешся на 
шочныхь Физическихь  правилахЪ. 
Ибо какЪ выжатые, шакЪ и вареные 
соки пишашельныхЪь средсшвЪ, кои 
мн вБЬ опышахЬ моихЬ служили, 


‚‘им5юшЬ какЪф свободную, не соеди- 
’ненную прозябаемую кислоту, шакЪ 


и виннокаменную кислоту, сахарную, 
кислошу дящлинной соли, и сахарное 
вещество. ОшЪ шого воспосл$ дуешЪ 
во первыхЬ, когда на шо употшреб- 


‘ляешся мздная посуда, что они н5- 


‘сколько м$ди расшворашЪ, кушанье 


поршяшЬ и сод$лаюшЪ вредными; 


‚пошомЪ, ежели упошребишся силь-, 


ной 
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ной жар, шо помянушое прозябаемое 
первоначальное сушесшво разрушиш- 
ся и сгоришЪ, которое весьма легко 
при семЪ бываешЪ; шо сколь скор$е 
происходишЪ оно, когда при сильномЪ 
дровяномЪ или. угольномЪ огнБ ку- |. 
шанья изЪ расшЪв1й болБе жаряшся — 
нежели варашся; ошЪ того ‹проиосхо- | 
дишЪ пригарисшый запахЬ. и вкубь № 
при шакихЪ ФсшвахЬ, и потому же. 
они не сшоль здоровы и пиитателвны, — 
по причин шой, что пишашельное || 
сущесшво хоша не все, однако час! ю 
разрушаешся , чито чрез слабов` ва- |: 
ренле, при не сильномЪ жару, и‘чрезь — 
частое мЪшан!те предохранается. _ ] 

НаконецЪ нашли мы еще, ‘чито при- 
ре а ен Е ЗЕ 


сей Ир А р можешь т 
пособить искуссшво ‹ чрезЪ. Не — 
жене шого, вЪ чемЪ природа‘ ошка- — 
зала, чрезЪ чшо так1я пищи нетокмо _ 
прташн$е,. но и легче варащимиса и 
пишашельн йшими` ами 
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